
BLIXER®

Blixer®2•Blixer®3•Blixer®4•Blixer®4V.V.
Blixer®5Plus•Blixer®5V.V.•Blixer®6•Blixer®6V.V.

OSPEDALI - CASE DI RIPOSO - ASILI NIDO - RISTORANTI - PASTICCERIE



Blixer® 5 Plus • Blixer® 5 V.V. • Blixer® 6  
Blixer® 6 V.V.

Blixer® 2 • Blixer® 3 • Blixer® 4 • Blixer® 4 V.V.

Coperchio in policarbonato
disegnatoperpermettere l’ag-
giuntadi liquidoodiprodotto
durantelalavorazione.

Braccio raschiatore 
costruitoinduepezzi,
faciledasmontaree
pulire.

Supporto motore metallico per
unamaggiorerobustezza.

Coltello dentato fornito
dibaseperiBlixer® 5 

Plus e Blixer® 5 V.V. Chiusura automatica della
vasca.

Semplice sbloccaggio della
vascaamezzadiunamani-
glia...

Blixer® 5 V.V. e Blixer® 6 
V.V. dotati di una gamma di
velocità compresa tra 300 e 
3500 giri/min.

Coltello dentato inte-
ramenteininoxsmon-
tabileperilBlixer® 6 
eBlixer® 6 V.V.

Blixer® 4 V.V. dotato di una
gamma di velocità compresa
tra 300 e 3500 giri/min per
una maggiore flessibilità di
utilizzoedunavastavarietàdi
preparazionipossibili.

Blixer® 5 Plus e Blixer® 6 dotati di 2
velocitàda1500 e 3000 giri/min.

Supporto motore metallico 
per lamassinarobustezzanei
Blixer®4eBlixer®4V.V.

Blixer 2 e Blixer 3 dotatidiuna
velocitàdi3000giri/min.
Blixer® 4 dotato di 2 velocità di
1500 e 3000 giri/min.

Vasche inox con maniglia :
2,9litriperilmodelloBlixer®2
3,7litriperilmodelloBlixer®3
4,5litriperilmodelliBlixer4e
Blixer®4V.V.

Braccio raschiatore cos-
truito in due pezzi,
facile da smontare e
pulire.

Coltello dentato fornito 
di base concappuc-
cio smontabile per
lapulizia.



I vantaggi prodotto : 
2 funzioni in 1! :

•IBlixer®associanoinununicoapparecchiolequalitàdidue
apparecchibennoti:ilcuttereilfrullatore/mixer.IBlixer®
permettono di realizzare facilmente preparazioni frullate
crudeocotte,liquide,semiliquideodense.

Efficaci :

•Grazieallo lorograndecapacità liquida,al lorocoperchio
conbraccioraschiatoreeguarnizionestagna,questimodelli
permettonodirealizzareconestremafacilitàtuttiilavoridi
frullatura,persinol’alimentazionepersonda.

Affidabili :
•Un coperchio estremamente sicuro e un freno motore che
impedisconodiaccedereaicoltelliduranteilfunzionamento
e garantiscono un utilizzo di questi apparecchi in tutta
sicurezza.

Igiene perfetta :

•Tuttiipezziacontattoconglialimentisismontanofacilmente
persoddisfarelenormed’igienepiùsevere(NSF).

Numero di coperti : 
da10a100

Utilizzatori :
Ospedali,CasediriposoAsili

nido,Ristoranti

In breve :
IBlixers®sonoveloci,efficienti,semplicida
usareerobusti.Inoltremantengonoisapori
edigustideiprodottilavorati.

BLIXER®: Un concetto unico

possibilità di utilizzo
LAVORI SETTORE OSPEDALIERO E SCUOLE
alimenti al cucchiaio
•Tritidicarni,pesciecc.
•Purèdiverdure
•Moussesdilegumi,pesciecc.
•Frullatidifrutta,verduraecc.

alimenti semiliquidi
E’necessarioaggiungereliquidi(brodo
vegetaleodanimale,acqua,olioecc.).
•Tritidicarne(brodoodolio)
•Purè(brodo,latteoburro)
•Frullati(sciroppi,latteecc.)
•Zuppe(brodoodalio)

alimenti liquidi (utilizzoconsonda)
Anchequiènecessarioaggiungere
liquidi,mainquantitàmaggiore.
(circa30%)
•Verdure,carni,pesce,fruttaecc.

GASTRONOMIA
•Patèdilumache,salmoneecc.
•Salse:pestomaionese,senape,aglio
•Emulsioni:panna,pomodoroecc.
•Tritifinissimi:prezzemolo,crostacei,
mandorie,pestoecc.

•Maioneseoaltresalse

LAVORI SETTORE LABORATORI  
FARMACEUTICI/CHIMICI

•Triti:piante,semi,polvericristalline,compresseecc..
•Emulsioni:Omogeneizzazionidivari
prodotti,creme,unguenti,pasteecc.

Pala raschiatrice per vasca e
coperchio

Condotto centrale vasca alto
per lavorare grandi capacità
liquide

Coperchio dotato di una guar-
nizioneper unaperfetta tenuta
stagna

Esiste con velocità variabile (da 300
a 3500 giri/min) per una maggiore
flessibilitàdiutilizzo

Velocitàdi3000giri/minpertritarepiù
finemente

Coltelloconlamemicro-dentate

Le specificità del Blixer®



A B C D

Blixer® 2 389 281 210 165

Blixer® 3 420 330 210 190

Blixer® 4 480 304 226 255

Blixer® 4-3000 
Blixer® 4 V.V.

480 304 226 255

Blixer® 5 Plus 500 340 270 265

Blixer® 5 V.V. 500 340 270 265

Blixer® 6  
Blixer® 6 V.V.

535 370 270 265

MOTORE AD INDUZIONE

•Motore asincrono industriale ad uso intensivoperunagrandissimaaffidabilitàedurata.

•Motoremontatosucuscinettiasferaperunfunzionamentosilenziosoprivodivibrazioni.

•Motoreinpresadirettacongliaccessori.

- maggiore potenza fornita 

-sistemadiavviamentosemplice

•Nessuna manutenzione:nessunopezzosoggettoadusura

• Albero motore in acciaio inox.
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Norma

CE

*Altrivoltaggidisponibili.

Caratteristiche Peso (kg) 

Velocità
(giri/min)

Potenza
(Watts)

Voltaggio*
(Amp.)

Supporto
motore

Capacitàvasca
inox

Capacità
liquida Netto Imballato

Blixer® 2 3000 700
230V/1
50Hz4,8 Policarbonato 2,9l 2,2l 9,8kg 11kg

Blixer® 3 3000 750
230V/1
50Hz4,8 Policarbonato 3,7l 2l 14kg 16kg

Blixer® 4-3000 3000 900
230V/1
50Hz4,8 Metallico 3,7l 3l 15kg 17kg

Blixer® 4 1500e3000 1000 400V*/1
50Hz4,8 Metallico 4,5l 3l 15kg 17kg

Blixer® 4 V.V. 300a3500 1100 230V/1
50Hz10 Metallico 4,5l 3l 15kg 17kg

Blixer® 5 Plus 1500e3000 1300
400V*/3
50Hz3,4 Metallico 5,5l 3,5l 24kg 26kg

Blixer® 5 V.V. 300a3500 1400
230V/1
50Hz12,5 Metallico 5,5l 3,5l 24kg 26kg

Blixer® 6 1500e3000 1300
400V/1
50Hz13 Metallico 7l 4,5l 26kg 28kg

Blixer® 6 V.V. 300a3500 1500
230V/1
50Hz13 Metallico 7l 4,5l 26kg 28kg

Dimensioni (in mm)

FABBRICATO IN FRANCIA DA ROBOT-COUPE S.N.C.

Direzione Generale, Francia,  
Internazionale e Marketing : 

Tel.:+33143988833
Fax:+33143743626

Email:international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

STANDARD: 

Apparecchi conformi: 

•Con quanto previsto dalle seguenti direttive
comunitarie, comprese le ultime modifiche e
con la relativa legislazione di recepimento:
2006/42/CE, 2006/95/CEE, 2004/108/
CE, 89/109/CEE, 2002/72/CE, «RoHS»
2002/95/CE,«DEEE»2002/96/CE.

•E che sono state applicate le seguenti norme
armonizzate: EN 12100 - 1 e 2 - 2003, EN
60204-1,2006,EN12852,IP55,IP34.

Distribuito in Italia da  
Robot-Coupe Italia srl

viaStelloniLevante24/a
40012CalderaradiReno(BO)

Tel:051726810
Fax:051726812

Email:info@robot-coupe.it

www.robot-coupe.it


