
310 W
310 W

350 W
350 W

400 W

420 W

Frullare

Montare

SPECIALE RISTORAZIONE

COMBI

2 300 a 9 600 giri/min
Frullatore: 2 300 a 9 600 giri/min

Frusta: 500 a 1 800 giri/min

CMP 250
Combi

CMP 300 
Combi
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GAMMA COMPATTA CMP

Ulteriori informazioni a pagina 10

NUOVO

CMP  
250 V.V.

CMP  
300 V.V.

CMP  
350 V.V.

CMP  
400 V.V.



GAMMA COMPATTA CMP

CAMPANA

INOX

ERGONOMIA

Apparecchio compatto, leggero, 
facile da usare.

COMFORT

Velocità variabile per 
preparazioni elaborate 
che permette una grande 
flessibilità di utilizzo.

ERGONOMIA

Perno del blocco motore che 

permette di essere utilizzato 

come punto di appoggio e perno 

sul bordo di una pentola per una 

migliore lavorabilità. 

Nuovo sistema di 

avvolgimento del cavo di 

alimentazione per una 

sistemazione più semplice e una 

durata ottimizzata.

POTENZA

Motorizzazione rinforzata:  

+ 15% per una macchina sempre 

più e昀케cace.

IGIENE

Campana e coltello in  

inox smontabili per una 
pulizia e una manutenzione 
sempli昀椀cate.

I modelli CMP Combi 

(frullatore + frusta) 

sono anche dotati di 

una nuova campana 

interamente in inox.

Qualità di frullatura 

ottimale e un prodotto 

昀椀nito estremamente 昀椀ne in 
pochissimo tempo.

MULTI-FUNZIONE

Compatto, maneggevole, ef昀椀ciente.  
Speciale Ristorazione

SERVIZIO ASSISTENZA: CAVO DI ALIMENTAZIONE SMONTABILE .............

Nuovo sistema brevettato “EasyPlug” che permette di 
sostituire facilmente il cavo di alimentazione nel caso di un 
intervento del servizio assistenza.

Spia luminosa di presenza di rete: rilevamento rapido in 
caso di guasto del cavo di alimentazione. La spia si 
accende se il cavo non è danneggiato ed è correttamente 
collegato da entrambi i lati (presa a parete ed EasyPlug).
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INNOVAZIONE

INNOVAZIONE


